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«Тхэгыкдан» — знаменитая сеульская пекарня, открывшаяся 
в 1946 году и пережившая уже несколько поколений. 
Ее основатель, мечтавший об освобождении Кореи от 
японской колониальной окупации, дал своей пекарне 
имя «Тхэгыкдан», сделав гибискус, который считается 
символом Кореи, ее логотипом, чтобы воплотить идеалы 
нации. Спнации. Спустя годы «Тхэгыкдан» не теряет своей 
репутации, предлагая огромное разнообразие 
невероятной выпечки.
Уважая стремление своего основателя к независимости 
и его нежелание становиться франшизой, пекарня до 
сих пор остается местом неизменных ароматов и вкусов, 
вызывающих аппетит у посетителей всех возрастов.

- Время работы: Ежедневно 08:00‐21:00.
- Меню: «Тхэгыкдан монака», овощной салат и многое другое.
- Адрес: 7, Донгхо-ро 24-гиль, Чун-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#FIT#Нет брони для групп (по факту) #Просторный интерьер

Пекарня «Тхэгыкдан»
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Один из трех крупнейших ресторанов токпокки (рисовые 
колбаски в остром соусе) в Сеуле, «Яблочный дом», 
открылся в 1987 году. Здесь бережно хранят вкус этого 
традиционного корейского блюда, которое готовится 
на месте. В отличие от множества закусочных, где 
продаются токпокки, здесь кастрюлю с ингредиентами 
додоставляют на переносной горелке прямо к вашему 
столику, так что вы можете сами готовить блюдо и 
есть по мере приготовления ‒ с пылу с жару. 
Главным преимуществом ресторана является то, 
что вы сами участвуете в процессе приготовления блюда. 
Комбинируйте свои любимые ингредиенты и пробуйте 
свой особенный токпокки!

- Время работы: Ежедневно 10:30‐21:00.
- Меню: Токпокки, готовящиеся на месте, жареные пельмени 
  манду в соусе и многое другое.
- Адрес: 2F, 29, Тонджак-дэро 27да-гиль, Тонджак-гу, Сеул.

Информация для посетителей

#FIT#Нет брони для групп (по факту) #Просторный интерьер

Яблочный дом
Seoul Story

Seoul Story

Кофейня «Хакрим Дабанг» приняла своих первых гостей в 1956 году. 
В 1980-х здесь собирались студенты колледжей, лидеры движения 
за демократизацию, а ее местоположение — Тэхак-ро — служит 
местом, где множество корейских артистов провели свою 
полную мечтаний молодость. 
Кроме того, подхваченная Халлю (корейской волной) 
ккофейня стала популярной среди иностранных туристов, 
ведь именно она стала местом съемки телесериала 
«Человек со звезды» в 2013 году.

- Время работы: Ежедневно 10:00‐23:00.
- Меню: Сливочный чизкейк, кофе по-венски и многое другое.
- Адрес: 2F, 119, Тэхак-ро, Чонно-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#FIT#Наследие будущего Сеула #Нет брони для групп (по факту) #Всего 16 столиков

#В послеобеденное время обычно все места заняты

Хакрим Дабанг
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«Лапша со-бук» — ресторан, специализирующийся на Пхёньян нэнмён 
(холодной лапше), — впервые открыл свои двери в 1968 году. 
Сегодня рестораном руководит второе поколение владельцев, 
не меняя адреса. 
Благодаря своей строгой приверженности выбранному меню, 
это заведение под названием «Со-бук» мысленно переносит 
нас в провинцию Хваннас в провинцию Хванхэдо и уже более 50 лет не теряет 
своей популярности.

- Время работы: Понедельник‐суббота: 11:00‐19:30 
            (закрыто по воскресеньям).
- Меню: Нэнмён (холодная лапша), онмён (горячая лапша), 
  суюк (отварная свинина) и многое другое.
- Адрес: 199-1, Чаян-ро, Кванчжин-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#FIT#100-летние традиции #Нет брони для групп (по факту)

Лапша Со-бук
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«Мёндон кёчжа» — ресторан, специализирующийся на лапше 
калькуксу, которую нарезают вручную ножом, — придерживается 
традиционных методов с момента своего открытия в 1966 году.
Несмотря на предельно простое меню всего из четырех блюд, 
здесь всегда очень людно, а в часы пик гости даже 
выстраиваются в длинную очередь.

- Время работы: Ежедневно 10:30‐21:00.
- Меню: Калькуксу, пельмени манду и многое другое.
- Адрес: 29, Мёндон-ру 10-гиль, Чун-гу, Сеул.

Информация для посетителей

#FIT

#Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023

#Однако, в пиковое обеденное время, в праздничные и выходные дни брони нет

#Бронь для групп из 30 и более человек

Мёндон кёчжа
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Открывшись в 1949 году, «Мапхо ок» пережил три поколения, 
не изменяя своей специализации — соллонтхану (супу из 
воловьих костей). Шефы строго соблюдают правила, 
не добавляя в бульон ничего, кроме говядины.
Фирменным блюдом здесь является соллонтхан из говяжьей 
грудинки, но также большой популярностью пользуются 
чадолчадольтхан (суп из говяжьей грудинки) и суюк (отварная 
свинина).

- Время работы: Понедельник‐пятница: 7:00‐21:00.
    Воскресенье‐суббота: 7:00‐17:00.
- Меню: Янчжитхан, усамгептхан и многое другое.
- Адрес: 312, Тоджон-ро, Мапхо-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#FIT

#Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023 #Нет брони для групп по выходным

#Бронь в будние дни для групп из 5 и более человек

#Меню на нескольких языках

Мапхо ок
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С первого дня своего открытия в 1960 году «Корё самгетан» был первым 
рестораном в Корее, специализирующимся на самгетане (курином 
супе с женьшенем). Сегодня им управляет уже второе поколение 
владельцев.
Самгетан — традиционное корейское блюдо, которое готовят 
путем варки цельной курицы, фаршированной клейким 
ририсом, женьшенем, чесноком и другими специями. Помимо 
классики ресторан также знаменит своим вторым 
фирменным блюдом, огольгетаном, которое готовят из 
шелковой курицы. 

- Время работы: Понедельник‐пятница: 10:30‐21:00
            Суббота‐воскресенье: 10:30‐20:30
            Закрыто по праздничным дням.
- Меню: Самгетан, огольгетан и многое другое.
- Адрес: 1, Сосомун-ро 11-гиль, Чун-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#FIT#Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023 #Бронь для групп #Меню на корейском и японском языках

Корё самгетан
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«Крафтовый макколи от г-на Ана» — первый корейский питейный дом, 
попавший в путеводитель «Мишлен». Здесь подают самые разные 
традиционные напитки и блюда. 
Это идеальное место, чтобы отведать восхитительные 
корейские блюда и закуски по сезону, запивая их крепкими, 
выдержанными корейскими спиртными напитками.

- Время работы: Ежедневно 18:00‐24:00.
- Меню: Гречневая лапша с грибами, закуски, традиционные 
  корейские спиртные напитки, чистый спирт.
- Адрес: 1F, 3, Хвенаму-ро, Йонсан-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#100 лучших вкусов Сеула #Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023 #Бронь для групп #FIT

#Меню на английском языке

Крафтовый макколи 
от г-на Ана
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Это первый традиционный чайный дом, открытый в традиционном 
здании ханок. Заведение расположилось в реконструированном 
доме ханок, где жил и работал знаменитый современный 
корейский романист- Ли Тэ Чжун. 
Особой популярностью пользуются места снаружи, где можно 
поужинать, любуясь великолепным видом, простирающимся 
ддалеко за пределы дворика на склоны горы Пукхансан.

- Время работы: Среда‐пятница: 11:30‐18:00.
    Выходные: 11:30‐22:00 (перерыв 18:00‐19:00).
    Закрыто по понедельникам и четвергам.
- Меню: Традиционный чай, пат-пинсу (десерт из ледяной стружки) 
  и многое другое.
- Адрес: 8, Сонбук-ро 26-гиль Сонбук-гу, Сеул 

Информация для посетителей

#100 лучших вкусов Сеула #FIT#Традиционное кафе #Нет брони для групп (по факту)

#Меню на корейском языке (с фотографиями)

Суёнсанбан
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«Паругонян» — специализированный ресторан храмовой кухни — является 
единственным заведением, управляемым непосредственно корейским 
буддийским орденом Чоге, широко популяризирующим храмовую 
кухню. 
Здесь подают меню из блюд, приготовленных по всем канонам, 
знакомя гостей как с традициями, так и с культурой храмовой 
бубуддийской кухни.

- Время работы: Понедельник‐суббота: 11:30‐21:30 
    (перерыв 15:00‐18:00). Закрыто по воскресеньям.
- Меню: Блюда «Сон» (обед) 30 000 вон, Блюда «Вон» 45 000 вон, 
          Блюда «Маым» 65 000 вон.
- Адрес: 56, Учжонгук-ро, Чонно-гу, Сеул.

Информация для посетителей

#Топ 50 вегетарианских блюд Сеула #FIT#Бронь для групп #Меню на английском языке

Паругонян
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Этот традиционный ресторан умело раскрывает всю 
привлекательность и элегантность корейской культуры барбекю. 
Ужин здесь становится незабываемым до мельчайших деталей, 
ведь тут подают стейки из первоклассной корейской говядины, 
а персонал мастерски владеет навыками жарки на гриле.
Располагая более 40 приватными кабинетами, красивым 
ссадом и открытым обеденным залом с высоким потолком 
и широкими окнами, отражающими любовь корейцев к 
просторным помещениям, «Сад Самвон» создает 
универсальную атмосферу, отвечающую требованиям 
своих гостей.

- Время работы: Понедельник‐суббота: 11:30‐22:00 (перерыв 15:00‐17:00).
    Воскресенье и праздничные дни: 11:00‐21:00 (перерыв 16:00‐17:00).
- Меню: Ханво кальби (говяжьи ребра по-корейски), ханво пулькоги (барбекю из говядины по-корейски), 
          юкгечжан (острый суп из говядины) и многое другое.
- Адрес: 835, Ончжу-ро, Каннам-гу, Сеул. 

Информация для посетителей

#100-летние традиции#100 лучших вкусов Сеула #Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023 #Бронь для групп

#FIT #Меню на нескольких языках

Сад Самвон
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Ресторану «Ончжиым», открывшемуся в 2013 году как скромное заведение 
на один столик, невероятно повезло с захватывающим дух видом 
на Дворец Кёнбоккун. 
Ресторан сохраняет ароматы, элегантность и гармонично 
выверенный дух традиционной корейской кухни. В то же 
время здесь переосмысливают и создают традиционные 
ккорейские блюда с учетом современных диетических 
предпочтений.

- Время работы: Вторник‐пятница:, 12:00‐22:00 
    (перерыв 15:00‐18:00).
    Закрыто по понедельникам и на выходных.
- Меню: Обед и ужин (август‐октябрь: комплексное меню Корё) 
          220 000 вон (возможны сезонные изменения)
- Адрес: 4F, 49, Хёча-ро, Чонно-гу, Сеул 

Информация для посетителей

#100 лучших вкусов Сеула #Путеводитель «Мишлен» по Сеулу 2023 #Бронь для групп #FIT #Без детской зоны

Ончжиым
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Наследие будущего Сеула
Следующие рестораны не только раскрывают уникальную 
ценность, но и ретранслируют историю Сеула будущим 
поколениям.

Классика на все времена

Рестораны-участники рейтинга 
«Вкус Сеула 2023»

Сегодня Сеул, где природа всегда находится в гармонии с новейшими 
технологиями, притягивает внимание всего мира благодаря своей 
уникальной кулинарной культуре. Город настолько увлечен хорошей кухней, 
что ежегодно составляет рейтинг «100 лучших вкусов Сеула». 
Оцените Сеул на вкус и ознакомьтесь с оригинальным кулинарным прошлым, 
совершив незабываемое путешествие по самым знаменитым ресторанам.

Кулинарный тур по Сеулу
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Октябрьский
выпуск

2023Новостная рассылка о туризме в Сеуле


